
C A R T E  S E P T E M B R E  2 0 2 5

VELOUTÉ DE COURGETTES FROID

E N T R É E S

9 €  

P L A T S

COURGETTES, MENTHE & CHEVRE FRAIS AVEC DES BATONNET DE COURGETTES
CROUSTILLANTS

FANGIFLETTE  17 €  

BISCUIT SABLÉ, CHANTILLY AU FROMAGE BLANC, COMPOTÉE DE PRUNE, COULIS DE
PRUNE, POMMES CONFITES & MIETTES DE SPÉCULOS 

GRATIN DE RAVIOLES 17 €  
RAVIOLES DU DAUPHINÉ, SAUCE PROVENCALE (OIGNONS, TOMATES,
AUBERGINES & THYM) & PARMESAN 

(VÉGÉ)

(VÉGÉ)

22 €  
VIANDE LOCALE, PURÉE DE PATATE-POTIMARRON, HARICOTS VERTS A L’AIL &
SAUCE DU JOUR

D E S S E R T S

M E N U  E N F A N T
SAUCISSE DE PAYS AVEC POTATOES OU L’ACCOMPAGNEMENT DE LA VIANDE DU JOUR 

OU

 PETIT GRATIN DE RAVIOLES AVEC SALADE 

11 €

DESSERT DU FANGET 7 €  

POMMES DE TERRE, OIGNONS CARAMELISES AU MIEL D'ADAM, LARD LOCAL
 & LOU FOUNDRE (FROMAGE DE VACHE)

DESSERT DU JOUR

ASSIETTE DE FROMAGE
PROVENANT DE LA COOPÉRATIVE LAITIÈRE DE L'UBAYE

5 €  

7 €  

DESSERT - SIROP

(-12ANS)

OEUF COCOTTE
CRÉME DE POTIMARRON, ECHALOTTES, PERSIL & PARMESAN AVEC MOUILLETTES DE PAIN
AU PETIT EPAUTRE 

6 €  

07.81.68.64.42 - 04.92.31.03.71 - COL DU FANGET, AUZET

O U V E R T U R E  M I D I  :  D U  M E R C R E D I  A U  D I M A N C H E
O U V E R T U R E  S O I R  :  J E U D I  &  S A M E D I

VIANDE DE PAYS

SALADE DU MOMENT 15 €  

( GAEC DE STE ROSE - SEYNE)

(VÉGÉ)


