
C A R T E  J U I L L E T  2 0 2 5

GASPACHO VERDE

E N T R É E S

8 €  

P L A T S

COURGETTES, BASILIC, CITRON, CURCUMA  - OIGNON NOUVEAU, COURGETTES ROTIES

FANGIFLETTE  17 €  

BISCUIT SABLÉ - CHANTILLY AU FROMAGE BLANC - COMPOTÉE D’ABRICOTS - ABRICOTS
- COULIS D’BRICOT 

GRATIN DE GNOCCHIS 17 €  
GNOCCHIS FAIT MAISON, PESTO ROSSO - PARMESAN 

(VÉGÉ)

(VÉGÉ)

22 €  
VIANDE LOCALE - POELÉE DE LEGUMES DE SAISON - PURÉE DE POMME DE TERRE -
SAUCE DU JOUR

D E S S E R T S

M E N U  E N F A N T
SAUCISSE DE PAYS AVEC LÉGUMES & PURÉE DE POMME DE TERRE OU FRITES 

OU

 PETIT GRATIN DE RAVIOLES AVEC SALADE 

11 €

DESSERT DU FANGET 7 €  

POMMES DE TERRE - OIGNONS CARAMELISES AU MIEL D'ADAM - LARD LOCAL
 ET LOU FOUNDRE (FROMAGE DE VACHE)

DESSERT DU JOUR

ASSIETTE DE FROMAGE
PROVENANT DE LA COOPÉRATIVE LAITIÈRE DE L'UBAYE

5 €  

7 €  

DESSERT - SIROP

(-12ANS)

TATIN DE  TOMATES CERISES
PÂTE SABLÉE, TOMATES CERISES, HERBES DE PROVENCE - ROQUETTE, CAROTTES RAPÉES

6 €  

07.81.68.64.42 - 04.92.31.03.71 - COL DU FANGET, AUZET

O U V E R T U R E  M I D I  :  T O U S  L E S  J O U R S  S A U F  L E  L U N D I  
O U V E R T U R E  S O I R  :  J E U D I  &  S A M E D I

VIANDE DE PAYS

SALADE DU MOMENT
TOMATES, PÊCHES, MELON, MOZZA DI BUFALA - CROUSTILLANT DE PAIN D’AUZET

15 €  

(VÉGÉ)

( GAEC DE STE ROSE - SEYNE)


